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   Кількість кредитів: 7,5  Мова викладання: українська  

 

Керівник курсу 

ПІП канд. геогр. наук., доцент Царик Петро Любомирович 
канд. пед. наук., викладач Сопіга Віктор Борисович 
 

Контактна інформація ел. пошта – victorsopiga@gmail.com 

Опис дисципліни 
 
Дисципліна «Інфраструктура готельних господарств» спрямована на теоретичну та практичну підготовку 
фахівців з таких питань: визначення основних напрямків розвитку закладів готельних господарств в Україні і в 
світі; з’ясування основних понять та термінології інфраструктури; засвоєння типології засобів розміщення у 
контексті соціальної та виробничої інфраструктури; визначення процесів створення та вдосконалення 
інфраструктури готельних господарств. 
 

Структура курсу 
 

Години 
(лек. / 
практ.) 

Тема Результати навчання Завдання 

2 / 2 1. Історичний розвиток 
інфраструктури 
готельних господарств. 

Знати етапи історичного розвитку готельного 
господарства. Характеризувати розвиток європейської, 
американської та української індустрії гостинності. 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 2. Готельний бізнес у 
портретах видатних 
організаторів. 

Знати та вміти аналізувати внесок видатних 
організаторів готельного бізнесу, зокрема Цезаря 
Рітца, Елсворта Мілтона Статлера, Джона Уілларда 
Марріотта, Конрада Хілтона та інших. 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 3. Чинники 
формування 
інфраструктури  
готелів. 

Характеризувати чинники формування інфраструктури 
готельного господарства. Вміти аналізувати 
підприємства, що сприяють виробництву готельного 
продукту.  

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 4 4. Види інфраструктури 
готельного 
господарства. 

Знати основні види інфраструктури готельного 
підприємства: соціальна інфраструктура, виробнича 
інфраструктура, структурні елементи системи 

Практ. 
завдання, 
питання  
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технічного обслуговування підприємства. 

2 / 4 5. Інфраструктура 
різних типів засобів 
розміщення. 

Знати особливості інфраструктури засобів розміщення 
залежно від призначення: транзитні підприємства 
готельного господарства, підприємства готельного 
господарства ділового призначення, готельні 
підприємства для відпочинку (спортивного туризму та 
відпочинку, масового туризму тощо). 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 /  2 6. Інвестиції у 
готельний бізнес та 
оцінка їх ефективності. 

Знати основні напрямки інвестування в готельному 
бізнесі: інвестування у будівництво, інвестування для 
покупки готельних номерів і апартаментів, інвестиції в 
управління. інвестиції за рахунок операцій з готельною 
нерухомістю. Вміти оцінювати доцільність інвестування 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 4 7. Експлуатаційна 
програма готельного 
підприємства. 

Знати основні поняття експлуатаційної програми 
готелю. Вміти аналізуватии використання номерного 
фонду, чинники що впливають на показники 
експлуатаційної програми готелю. Бути здатним до 
порівняльного аналізу роботи готелів. 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 8. Інфраструктура 
готелів Європи. 

Усвідомлювати динаміку показників міжнародного 
туризму, рейтинги серед країн світу за кількість 
іноземних туристів, що відвідали країну, за доходами 
та витратами на міжнародний туризм. Вміти 
аналізувати готельну індустрію Європи, динаміку їх 
завантаженості, структуру готельних брендів Європи. 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 4 9. Напрями розвитку 
інфраструктури 
готельних господарств 
України. 

Бути обізнаним в інноваційних, інвестиційних, 
маркетингових, організаційних, туристичних аспектах 
розвитку готельних господарств України.  

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 10. Тенденції розвитку 
світової готельної 
індустрії. 

Бути обізнаним в сучасному стані ринку готельних 
послуг та ролі франчайзингових відносин у розширенні 
діяльності готельних ланцюгів, тенденціях ринку 
готельних послуг. 

Практ 
завдання, 
питання  

2 / 2 11. Інфраструктура 
розваг споживачів. 

Знати сутність організації відпочинку, дозвілля і 
розваг. Вміти аналізувати чинники, що впливають на 
формування інфраструктуру розваг.  

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 12. Інфраструктура 
анімаційних служб. 

Бути обізнаним в готельних анімаційних послугах і 
програмах. Уміти аналізувати рівні забезпеченості 
анімаційної бази в готельних підприємствах. 

Практ. 
завдання, 
питання  

2 / 2 13. Інфраструктура 
готелів малої місткості. 

Бути обізнаним в світовому досвіді створення готелів 
малої місткості. Знати та вміти аналізувати чинники, 
що впливають на розвиток малих готелів, нормативно-
правове регулювання діяльності малих готелів в 
Україні.  

Практ. 
завдання, 
питання  
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2 / 2 14.Інфрасруктура еко-
готелів. 

Знати негативний вплив закладів розміщення 
туристичної інфраструктури на навколишнє 
середовище. Вміти аналізувати чинники, що 
впливають на розвиток еко-готелів, проблеми та 
перспективи розвитку еко-готелів в Україні. 

Практ 
завдання, 
питання  

2 / 4 15. Інфраструктура 
ділового туризму. 

Знати сутність ділового туризму, роль та значення 
бізнес-центрів і бізнес-готелів у діловій інфраструктурі. 
Вміти аналізувати фактори, що впливають на розвиток 
ділового туризму, сучасний стан та проблеми розвитку 
бізнес-готелів в Україні.  

Практ 
завдання, 
питання  
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Політика оцінювання 
 

 Політика щодо дедлайнів та перескладання: роботи, які здаються із порушенням термінів без 
поважних причин, оцінюються на нижчу оцінку (80 % від можливої максимальної кількості балів за вид 
діяльності); перескладання модулів відбувається із дозволу деканату за наявності поважних причин 
(наприклад, лікарняний).  

 Політика щодо академічної доброчесності: списування під час контрольних робіт та екзаменів 
заборонені (в т.ч. із використанням мобільних девайсів); мобільні пристрої дозволяється 
використовувати лише під час он-лайн тестування та підготовки практичних завдань в процесі заняття. 

 Політика щодо відвідування: відвідування занять є обов’язковим; за об’єктивних причин 
(наприклад хвороба, міжнародне стажування) навчання може відбуватись в он-лайн формі за 
погодженням із керівником курсу.  
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Оцінювання 

Остаточна оцінка за курс розраховується наступним чином: 

Види оцінювання % від остаточної оцінки 

Модуль 1 (виконання 4 лабораторно-практичних робіт, що 
передбачають використання знань та вмінь з тем 1–5): 
практичні завдання, співбесіда, опитування відповідних теоретичних 
питань. 

28 

Модуль 2 (виконання 4 лабораторно-практичних робіт, що 
передбачають використання знань та вмінь з тем 6–9): 
практичні завдання, співбесіда, опитування відповідних теоретичних 
питань. 

28 

Модуль 3 (виконання 4 лабораторно-практичних робіт, що 
передбачають використання знань та вмінь з тем 10–15): 
практичні завдання, співбесіда, опитування відповідних теоретичних 
питань. 

28 

Підсумкове тестування (теми 1–15). 16 

Розподіл балів, які отримують студенти 

Поточний контроль 

Підсумкове 
тестування 

Сума 
Змістовий модуль 1 Змістовий модуль 2 Змістовний модуль № 3 

ЛПр 
№ 1 

ЛПр 
№ 2 

ЛПр 
№ 3 

ЛПр 
№ 4 

ЛПр 
№ 5 

ЛПр 
№ 6 

ЛПр 
№ 7 

ЛПр 
№ 8 

ЛПр 
№ 9 

ЛПр 
№ 10 

ЛПр 
№ 11 

ЛПр 
№ 12 

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 16 100 

28 28 28 16 100 


