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Силабус курсу 

Комплексний кваліфікаційний екзамен 

Ступінь вищої освіти – бакалавр  

Освітня програма «Професійна освіта (Сфера обслуговування)» 

Рік навчання: 4, Семестр: 8 

   Кількість кредитів: 3  Мова викладання: українська  

Керівник курсу 

ПІП док. пед. наук, професор Гевко Ігор Васильович 

Контактна інформація ел. пошта: Gevko.i@gmail.com 

Опис комплексного державного екзамену 

Комплексний державний екзамен проводиться на завершальному етапі навчання бакалавра, містить 

комплекс кваліфікаційних завдань.  

Мета державного екзамену – виявити рівень підготовки, ступінь оволодіння професійними знаннями та 

уміннями для виконання виробничих функцій, зазначених в освітньо–кваліфікаційній характеристиці.  

Завдання державного екзамену – оцінка рівня професійних знань та навичок випускників. 

Структура курсу 

Дисциплін, питання з яких включені до екзаменаційних білетів:  

– педагогіка;

– психологія;

– товарознавство;

– економіка підприємств;

– методика професійного навчання;

– проектування об’єктів сфери послуг;

– маркетинг і менеджмент підприємств сфери послуг;

– устаткування закладів сфери послуг;

– фізіологія харчування;

– PR-технології в готельно-ресторанному бізнесі;

– інфраструктура готельних господарств;

– страхування в готельно-ресторанній сфері.

Результати навчання 

Питання, винесені на державний екзамен, охоплюють матеріал фахової підготовки і відповідають 

вимогам кваліфікаційної характеристики. На державний екзамен виносяться комплексні завдання у 20 

варіантах, в яких питання забезпечують можливість об'єктивно оцінити готовність випускників університету до 

професійної діяльності за призначенням.  
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